Menu 1

Frau Millers Soljanka
Zitronenschmand

%k %k %k %k %k

Gebratene Schweinefilets

SuRkartoffelpliree, cremige Pastinaken
Portweinjus, lackierte Perlzwiebeln

% %k %k %k %k

Gebrannte Creme
Beerengritze

25,00



Menu 2

Fruchtige Hokaidokiirbissuppe

gerostete Kiirbiskerne

% %k %k %k %k

Havelzander mit Frihlingszwiebeln
Geschwenktes Ackergemiise

%k %k %k %k %k

Apfel-Birnen Crumble
Kirbisparfait

28,00



Vorspeise

Mihlenscheunen Antipasti

Gebratenes in mildem Olivenol eingelegtes Gemiise
griine Oliven, Ziegenfeta, Tomatenpesto
Gehobelter Parmesan, Serannochips
( Vegetarisch moglich )

9,50

% %k %k %k %k

Carpaccio vom Rinderfilet

Gebratene Steinpilze, Rosmarinvinaigrette
Meersalz, gehobelter Ziegenkase,
Rucola

11,80

Mit Wasserbiffel-Mozzarella

15,50

% %k %k %k %k

Blutwurst-Kiirbissalat
Scharf angebratene Blutwurst und Kirbiswirfel
Spritzer Balsamicohonig, Pfllicksalat
Fetakdseflocken

10,50

Zu allen Vorspeisen erhalten Sie Hausgebackenes Brot



Suppen

Fruchtige Hokaidokiirbissuppe
gerostete Kirbiskerne
( Vegan)

5,80

%k %k %k %k %k

Frau Millers Soljanka
Zitronenschmand

5,20

% %k %k %k %k

Steinpilzsiippchen

Feige im Speckmantel
( Vegetarisch moglich )

6,50



Salate

Rucolasalat

Kirschtomaten, karamellisierte Champignons
Pecorinosplitter, zerstolRener Bacon
Pinienkerne, Balsamicosirup
( Vegetarisch moglich )

12,50

% % % %k k

Saisonale Blattsalate mit geschwenkten Steinpilzen

Walnusse, Bergkdse und gebratener Saftschinken mit Thymian

14,50

Zu allen Salaten reichen wir Thnen hausgebackenes Brot.



Fisch

Havelzander mit Frihlingszwiebeln
Geschwenktes Ackergemise

17,50

% % % %k k

Gebratene Lachsfilets mit Teriaki

Gnocchis in Kiirbiscreme und roter Curry,
Blattspinat, Ricotta, Gerdsteter Sesam

17,50

Pasta

Ravioli mit Ricotta-Steinpilzfillung

Gebratene Steinpilze, Salbei
Geplatzte Kirschtomaten
( Vegetarisch )

14,50

%k % % %k k

Geschwenkte Fricelli

Cremiges Basilikumpesto, getrocknete Tomaten
Pinienkerne, Rucola, Parmesansplitter
( Vegetarisch )

12,50



Fleisch

Rumpsteak
Premium Black Angus ( Argentinien )
280 g

26,50

%k %k %k %k %k

Prime Ribeye Steak
Premium Black Angus ( Argentinien )
280 g

24,50

Alle Steaks werden
mit hausgemachter Krauterbutter oder Zimt-Pfefferbutter
und Salat serviert.
Wahlweise mit Bratkartoffeln oder Pommes

Mihlensteinschnitzel
Bratkartoffeln oder Pommes frites
Salat

16,50



Wiesenrind Burger
(Vegetarisch mit gerduchertem Tofu moglich)
200g reines Rindfleisch (Bergsdorf), karamellisierte rote Zwiebel
Ahornbacon, Rucola, angetrocknete Strauchtomaten, Spezialsauce

Cheddar Kdse oder Gorgonzola
Pommes

12,50

Mit SURkartoffel Pommes
13,50
K %k %k 5k k

Hithnchenbrust mit Triffelol

Champignons, Kirschtomaten
Basilikumpesto, Nudelnest

14,50

% %k %k %k %k

Gebratene Schweinefilets

SiRkartoffelpliree, cremige Pastinaken
Portweinjus, lackierte Perlzwiebeln

15,50



Nachspeise

Apfel-Birnen Crumble
Kirbisparfait

6,80

3k %k %k %k k
Hausgebackener Apfelstrudel
VanillesoRe

oder
Vanilleeis

6,00

% %k %k %k %k

Gebrannte Creme
Beerengritze

5,00

%k %k %k %k %k

Hausgebackener Blechkuchen
& Torten nach Angebot

Stk. Blechkuchen

2,80
Stk. Torte
3,50

Sahne
0,60



Wenn Sie eine
Lebensmittelunvertraglichkeit
haben, sich
vegetarisch oder
vegan ernahren.
Sprechen Sie uns bitte an!
Wir informieren Sie
Uber unsere Speisen und
bieten lhnen gern
Alternativen an.

WLAN: Muehle-Tornow-Restaurant

PW: restaurant



Marz - Mai/ Okt. - Dez.
Di — Fr.

Ab 17:00
Sa. und So. sowie Feiertage

Ab 11:30
Juni - September
Tagl. von 11:30



